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CATERING
Finger Food und Flying Food fiir Events

Wir servieren Ihnen ausschliefflich hausgemachte Kostlichkeiten.
Convenience-Food ans der Fritense finden Sie bei uns nicht.

Ein Teil des Fingerfood schmeckt am  besten warm, direkt aus dem Ofen.
Fiir beste Qualitat sorgen dann ein oder mebhrere unserer Kiche am 1V eranstaltungsort.
Und wenn nicht schon wvorbanden bringen wir auch die nitige Kiichentechnik mit.
Bitte fragen Sie nach einem Angebot.

Lieferpreis netto €
Fingerfood
Fisch & Meeresfriichte

Creperdllchen mit Graved Lachs
Dill-Senf-Creme und pochierter Birne 1,80

Creperdllchen mit Rducherlachs
Wasabicreme und Masago 1,90

Kartoffelrosti mit Raucherlachstatar
und Kriuter- Créme Fraiche 1,90

Scampispiel mit kandiertem Ingwer
und pikanter Zitronengras-Mayonaise 2,85

Seafoodtaler von Pulpo, Scampi und Edelfischen
mit Koriandercreme 2,45

Pulpo-SpieB3 mit Kirschtomate und Fenchel

dazu Chili- Tomatendip 2,25
Mini-Quiche mit Spinat, Lachs und Créme Fraiche 1,50
Thunfischtatar auf Sauerrahm-Oliventartelett mit Masago 2,45

Rohes Thunfischréllchen mit in Sojasauce geschmortem

Chinakohl und Wasabi-Mousse und Masago 2,65
Thunfischtartar mit Limonen-Olivendl im Chicoréeblatt 2,45
Fingerfood

Gefliigel

Wachtelbristchen mit Sesam gebraten dazu Currysauce 2,45
Sateyspiel von Poularde und Ananas mit Erdnusssauce 1,85

Lieferpreis netto €

Dieses Angebot ist giiltig fiir Events ab 30 Personen. Die Mindestbestellmenge pro Sorte ist i. d. R. 20 Stiick.
Gerne kochen wir auch fur kleinere Gesellschaften. Bitte lassen Sie sich individuell beraten.
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Knuspriges Chicken mit Mango- Papayachutney 1,60
Tandoori-Hihnchenspie3 mit Joghurtdip 1,85
Fingerfood
Fleisch
Hackbillchen von Kalb und Rind mit Schafskidse gefullt 1,55
Asiatische Hackbillchen, mit Chili und Koriander dazu Tomatendip 1,55
Tandoori- Rinderfiletschnecke mit Koriander- Joghurtdip 2,45
Galia- Melonenschiffchen mit Parmaschinken 1,50
Papaya im Bundnerfleischmantel mit Zitronenmelisse 1,90
Frische Feige mit Serrano- Schinken 1,95
Fruchtpflaume mit Schafskise gefillt im Speckmantel 1,50
Lammfilet- Spiel mit Apfel- Minzchutney 2,45
Mini-Quiche Lorraine mit Schalotten, Speck und Créme Fraiche 1,50
Spanischer Tapasspiel
mit pikanter Chorizo, bunter Paprika und Olive 1,90
Vitello Tonnato- Roéllchen im Chicoréeblatt 2,00

b

Roastbeefrollchen mit Cornichon und hausgemachter
Remoulade angerichtet im Chicoréeblatt 2,00

Weiler oder griner Spargel mit Schnittlauchmousse

im Parmaschinkenmantel 1,95
Frische Dattel im Coppamantel 1,50
Fingerfood

Vegetarisch / Kise

Tomaten- Mozzarella Spiel mit Basilikum und buntem Pfeffer 1,50
Profiterole mit Ziegenkisecreme gefullt 2,00

Dieses Angebot ist giiltig fiir Events ab 30 Personen. Die Mindestbestellmenge pro Sorte ist i. d. R. 20 Stiick.
Gerne kochen wir auch fur kleinere Gesellschaften. Bitte lassen Sie sich individuell beraten.
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Lieferpreis netto €
Mini- Eclairé mit Roquefort- Créme gefillt 2,25
Ziegenfrischkisemousse mit schwarzem Triffel im Tartelette 2,25
Mini- Kiselauchquiche 1,50
Gefullter Champignon mit Krauterfrischkise 1,50
Geftullter Champignon mit Ziegenfrischkidse und rosa Beeren 1,60

Cruditées (rohe Gemiusesticks) angerichtet im Tumbler

dazu 2 verschiedene Dips, ca. 15 Sticks 5,80
Parmesanstickchen mit frischer Feige oder Traube am Spiel3

dazu Feigensenf 1,00
Oliventartelette mit Tomaten-Gemiusetatar und Buffelmozzarella 2,00

5

Rollchen von der gegrillten Aubergine mit ofengetrockneten Tomaten

Schafskise und Kriutern 2,00
Mini-Tartelette gefillt mit Ziegenfrischkise und Schnittlauch 1,50
Grunkernbillchen gefullt mit Appenzeller 1,80

Kostlichkeiten serviert im Porzellanloffel

Scampi auf Wasabi-Gurkensalat 2,65
Chiligarnele mit kleinem Gurkensalat und Shiso-Kresse 2,65
Chiligarnele auf asiatischem Mango- Karottensalat 2,65

Tandoori-Hahnchenbruststreifen

auf Gemiise-Cous Cous und Joghurtsauce 1,95
Entenlebermousseline mit Portweingelée und Kartoffelstroh 2,25
Riucherforellen- Moussetortchen mit Ketakaviar in Gelée 2,45
Rosa gebratenes Lammfilet auf Apfel- Minzchutney 2,45
Gerducherte Ginsebrust auf Waldorffsalat mit Cranberries 2,45
Knuspriges Chicken mit Mango-Papayachutney 1,60

Dieses Angebot ist giiltig fiir Events ab 30 Personen. Die Mindestbestellmenge pro Sorte ist i. d. R. 20 Stiick.
Gerne kochen wir auch fur kleinere Gesellschaften. Bitte lassen Sie sich individuell beraten.

www.mess.de



=

CATERING

Lieferpreis netto €
Fingerfood
Mini Focaccia- Burger
Capresisches Fladenbrot aus Kartoffelteig mit einer Olivenkruste
rund aunsgestochen und mit diversen Fiillungen, eine gute Alternative zum Kanapee.

Parmaschinken, Kirschtomate und Kriutercréme 1,85
Tomate-Mozzarella mit Basilikum 1,70
Taleggio oder Gorgonzola 1,85
Thunfischcréme mit Hihnchenbrust 1,85
Fingerfood

Sufles

Nougatmousse im Schokoladenschilchen, mit Beeren garniert 1,90
Limonenmoussse im Schokoladenschilchen, mit Beeren garniert 1,90
Profiterole mit Vanille- oder Schokoladenmousse gefullt 2,00
Frichtespiel 1,60
Mini-Brownie mit karamellisierter Walnuss 1,25

Kanapees — das klassische Fingerfood
Das Brot wird rund ausgestochen und zum Teil geristet
Wir verwenden verschiedene Brotsorten.

Roastbeef mit Remoulade und Cornichon 1,90
Mailinder Salami mit marinierter Paprika 1,80
Gerducherte Putenbrust mit Mangochutney 1,60
Parmaschinken mit Kirschtomate und Mozzarella 1,80
Parmaschinken mit Honigmelone oder Feige 1,80
Schweinefilet mit Backpflaume gefillt 1,70
Matjestatar auf Pumpernickel 1,60
Riucheraal mit Rihrei und Schnittlauch 2,25
Riucherlachs mit Sahne-Meerrettich 1,80

b

Dieses Angebot ist giiltig fiir Events ab 30 Personen. Die Mindestbestellmenge pro Sorte ist i. d. R. 20 Stiick.
Gerne kochen wir auch fur kleinere Gesellschaften. Bitte lassen Sie sich individuell beraten.
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Lieferpreis netto €
Biusumer Krabben mit Apfeln in Dillsauce 2,20
Riucherforelle mit Meerrettich 1,80
Verschiedene Kisesorten
(Z. B. Walnuss, Pfeffer, Brie, Blauschimmel) 1,80
Gehobelter Téte de Moine auf Pumpernickel mit Feigensenf 1,80
Angemachtes Rindertatar mit halbem Wachtelei 2,50

Barberie Entenbrustscheiben, rosa gebraten
mit Honig- Ingwersauce und Orangenfilet 2,45

b

Vitello Tonnato — zartes Kalbfleisch mit frischem Thunfisch

und Thunfischsauce 2,25
Medaillon von der Poularde mit Currydip und frischer Ananas 2,20
Lachshippchen mit Wasabimousse und Ketakaviar 2,20
Ginseleberterrine mit Mangochutney auf geréstetem Nussbrot 4,45

Gebratener Scampi auf Salat von griinen Papaya und Ingwer

2,65
Flying Food
Suppen-Shots
Fiir die warmen Speisen ist Personal vor Ort erforderlich
Kirbiscremesuppe mit Kern6l und gebratener Riesengarnele am Spiel 2,80
Karotten- Ingwersuppe mit Koriander
und Staudensellerie-Stick 2,00
Thailindische Gefligel-Kokossuppe
mit Riesengarnelen-Hihnchenspiel3 2,80
Tomatensuppe mit Gin-Créme Fraiche und Oliven-Focaccia 2,25
Gazpacho mit Schnittlauch und Staudensellerie- Stick 2,00
Kalte Gurkensuppe mit Chili-Garnele am Spiel3 2,80

Dieses Angebot ist giiltig fiir Events ab 30 Personen. Die Mindestbestellmenge pro Sorte ist i. d. R. 20 Stiick.
Gerne kochen wir auch fur kleinere Gesellschaften. Bitte lassen Sie sich individuell beraten.
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Lieferpreis netto €

Flying Food
Kostlichkeiten im Weckglas oder in der Asiaschale kleinem Teller
serviert

Fiir die warmen Speisen ist Personal vor Ort erforderlich

kleine Portion / mittlere Portion

Chili Con Carne mit Creme Fraiche 3,00 4,80
Pikantes Gemise-Stullkartoffel-Ragout mit Creme Fraiche 3,20 5,00
Thailindisches gelbes Gefliigelcurry mit Duftreis 3,20 5,00
Garnelencurry mit Duftreis 4.00 7,50
Truffelrisotto mit Parmesanschaum 4,50 7,50
Tomatenrisotto mit Ziegenkasepraline 3,20 5,00

Flying Food
Siilles

Mini-Creme Bralée in kleiner Porzellanschale serviert 2,20

b

Chai-Panna Cotta mit Aprikosenkompott und Minze
im kleinen Glas serviert 2,85

b

Erdbeer-Vanille-Himbeercreme im kleinen Glas serviert 2.50

b

Kombuchagelée und Zitronengrascreme

im kleinen Glas geschichtet 2,50
Mangomousse mit Maracujagelée im kleinen Glas serviert 2,20
Mini Tiramisu-Tértchen 2,10

b

(angerichtet in einer Papiermanschette)

Diplomatica
italienisches Schokotdrtchen mit Rum und Espresso 2,50
(angerichtet in einer Papiermanschette)

Dieses Angebot ist giiltig fiir Events ab 30 Personen. Die Mindestbestellmenge pro Sorte ist i. d. R. 20 Stiick.
Gerne kochen wir auch fur kleinere Gesellschaften. Bitte lassen Sie sich individuell beraten.
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